
УСЛОВИЯ ПИТАНИЯ ОБУЧАЮЩИХСЯ 

В УЧЕБНЫХ КОРПУСАХ ТЕХНИКУМА РАБОТАЮТ СТОЛОВЫЕ, 

ОБЕСПЕЧИВАЮЩИЕ ОБУЧАЮЩИХСЯ КАЧЕСТВЕННЫМ ПИТАНИЕМ. 

Организация питания в техникуме осуществляется в соответствии с санитарно-

эпидемиологическими требованиями, согласно утвержденному примерному 14-дневному 

меню для детей от 15 лет и старше на осенне-зимний и весенне-летний период. 

Питание сбалансировано по белкам, жирам, углеводам, калориям согласно СанПиН 

2.4.5.2409-08 п 6.8. Содержание витаминов, минеральных веществ Са, Mg, Р, СА - по 

нормируемой величине, что соответствует требованиям СанПиН 2.4.5.2409-08 приложение 

4, таблица 2. 

На основании Закона Иркутской области от 10.07.2014 г. № 91-ОЗ «Об отдельных вопросах 

образования в Иркутской области» ежемесячно в учебное время обучающимся по 

программам подготовки специалистов среднего звена назначается компенсационная 

выплата на питание, в размере 154,80 рублей (Сто пятьдесят четыре рубля 80 копеек). А для 

обучающихся по программам квалифицированных рабочих и служащих организовано 

ежедневное горячее питание в столовой техникума. 

Размер стоимости питания в день лиц из числа детей-сирот и детей, оставшихся без 

попечения родителей, рассчитан в соответствии с письмом Министерства образования № 

55-37-3570/16 от 14.04.2016г. «Об ассигнованиях 2016 г.» 

Лица из числа детей-сирот и детей, оставшихся без попечения родителей, в будние дни 

получают горячее питание: 

Завтрак - 8:30-8:50 

Второй завтрак – 10:30-10:45  

Обед - 14:00-14:20 

Полдник - 16-00 

Ужин - 18:00-18:30 

Завтраки включают в себя все виды каш: рисовую, овсяную, пшеничную, гречневую, 

манную со сливочным маслом, запеканки и хлебобулочное изделие, а также горячие 

напитки (чай с сахаром, какао). 

Обед состоит из первого горячего блюда и второго (основное горячее блюдо из мяса, 

курицы или рыбы), второе (гарнир - макаронные изделия, картофель, крупы), компоты (из 

чернослива, изюма, кураги), хлебобулочное изделие. Полдник включает в себя 

кондитерское изделие или выпечку, чай с сахаром или сок. 

Ужин состоит из овощного блюда или каши, основного второго блюда (мясо, рыба или 

птица), а также напитки (чай с сахаром, сок, компот), хлебобулочное изделие. 

В столовой техникума ежедневно выпекается свежая выпечка. 

На выходные дни, или во время отсутствия обучающихся по разным причинам выдаются 

сухие пайки. 

Лица из числа детей-сирот и детей, оставшихся без попечения родителей по личному 

заявлению могут заменять питание в столовой на сухой паек или денежную компенсацию. 

В выходные, праздничные дни, дни нахождения на производственной практике лица из 

числа детей-сирот и детей, оставшихся без попечения родителей, получают сухой паек 

взамен горячего питания на общую сумму рассчитанную, согласно табелю на 

компенсацию питания за текущий месяц. 

Столовая в техникуме находится, на первом этаже, с выходом на хозяйственный двор. 

Пищеблок оборудован производственными цехами, которые обеспечивают поток 

технологического процесса: 

Все помещения пищеблока соответствуют: 



• санитарно-эпидемиологическим требованиям к организации общественного питания, 

изготовления и оборотоспособности в них, продовольственного сырья и пищевых 

продуктов; 

• приему и хранению пищевых продуктов; 

• приготовлениюи реализации блюд; 

• оборудованию; 

• инвентарю; 

• посуде и таре. 


